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PREDKRMY

Gratinovany kozi syr 127 K¢
na toastu s bazalkovym pestem, vlagskymi
ofechy a medem (1,3,7,8)

Masova pomazanka 108 K¢

s kfupavym chlebem a kyselou okurkou
(1,3,7)

POLEVKY
Hovézi vyvar 94 K¢

se zeleninou, masem, nudlemi a domaci

houskou (1,3,7,9)

Kulajda s hfibky 94 K¢
a domaci houskou (1,3,7,12)
HLAVNI CHODY

Pecena uzena krkovice 225 K¢

na cerném pivu, s cervenym zelim a
domacim bramborovym knedlikem (1,3,7)

Teleci jatra na slaniné 245 K¢
podavané s jasminovou ryzi nebo

houskovym knedlikem (1,7)
Indické Zluté curry 256 K¢

s kufecim masem a Cerstvou zeleninou,
servirované s jasminovou ryzi (1,7)

Kruti rolada 258 K¢
s zampionovou nadivkou, bramborovou
kasi a zeleninovym salatkem (1,3,7)

Hovézi svickova na smetané 287 K¢
podavana s domacim houskovym
knedlikem, brusinkami

a slehanou smetanou (1,3,7,9,10,12)

Pomalu taZena hovézi licka 325 K&
s bramborovym pyré a karamelizovanou

karotkou (1,3,7,9,12)

RESORT

STALA NABIDKA
BBQ vepiova Zebra 340 K¢
v medové marinadé se zeleninovym

salatkem, hof¢ici, naklidanou zeleninou a

opecenym chlebem (1,3,7,10)
Tortilla 295 K¢

s trthanym sele¢cim masem, cheddarem,
ledovym salatem, rajcaty a jogurtovym

dipem (1,3,7)

Grilovany hermelin 219 K¢
na zeleninovém salatu s dresinkem a
brusinkami, domaci toastovy chléb

(1,3,7,8,12)

Hovézi burger 375 K¢
v domaci briosce s Cerstvou zeleninou,
salatem coleslaw, hranolky a tatarkou

(1,3,7,10,11)

SmaZeny syr gouda 219 K¢
s hranolky a tatarkou (1,3,7,10)

Kufeci fizek 255 K¢
s hranolky a tatarkou (1,3,7,10)

DEZERTY
Cokoladovy fondant 127 K¢

s boravkovou omackou a slehanou
smetanou (1,3,7)

Domaci kynuté livance 107 K¢

s ragu z lesniho ovoce a slehanym tvarohem
(1,3,7)
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VORSPEISEN

Gratinierter Ziegenkidse 127 K¢
auf Toast mit Walntssen und Honig
(1,3,7,8)

Fleischaufstrich 108 K¢
mit knusprigem Brot und Gewtirzgurke
(1,3,7)

SUPPEN

Rinderbriihe 94 K¢
mit Gemuse, Fleisch, Nudeln und
hausgemachtem Brétchen (1,3,7,9)

Suppe mit Sauerrahm 94 K¢
Pilzen und hausgemachtem Brotchen
(1,3,7,12)

HAUPTSPEISEN

Gebratener Riuchernacken 225 K¢
auf Schwarzbier, mit Rotkohl und
Kartoffelknodel (1,3,7)

Kalbsleber mit Speck 245 K¢
serviert mit Jasminreis oder
Semmelknédeln (1,7)

Indisches gelbes Curry 256 K¢

mit Hahnchenfleisch und frischem
Gemise, serviert mit Jasminreis (1,7)

Putenroulade 258 K¢
mit Champignonfullung, Kartoffelpiree
und kleinem Gemusesalat (1,3,7)
Lendenbraten in Rahmsauce 287 K¢
serviert mit Semmelkndodeln,

Preiselbeeren und Schlagsahne
(1,3,7,9,10,12)

Geschmorte Rinderbiackchen 325 K¢
mit Kartoffelptree und karamellisierter
Karotte (1,3,7,9,12)
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RESORT

STANDIGES ANGEBOT

BBQ-Schweinerippchen 340 K¢
in Honigmarinade mit Gemusesalat, Senf,
Eingelegtem Gemiise und Brot (1,3,7,10)

Tortilla 295 K¢
mit Schweinfleisch, Cheddar, Eisbergsalat,
Tomaten und Joghurtdip (1,3,7)

Gegrillter Camembert 219 K¢
auf gemischtem Salat mit Dressing und
Preiselbeeren, gerostetes Brot (1,3,7,8,12)

Rindfleisch Burger 375 K¢

im hausgemachtem Brioche-Brotchen, mit
frischem Gemiuse, Coleslaw Salat,
Pommes frites und Tartar-Sauce

(1,3,7,10,11)

Panierter Gouda 219 K¢
mit Pommes frites und Tartarsauce
(1,3,7,10)

Huhnerschnitzel 255 K¢
mit Pommes frites und Tartarsauce
(1,3,7,10)

DESSERTS

Schokoladenfondant 127 K¢

mit Blaubeersauce und Schlagsahne (1,3,7)
Hefepfannkuchen 107 K¢

mit Waldfruchtragout und Quark (1,3,7)



