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PREDKRMY

Gratinovany kozi syr 127 K¢
na toastu s bazalkovym pestem, vlasskymi
ofechy a medem (1,3,7,8)

Tartar z lososa 117 K¢
s kapary a koprem, podavany s kiupavym
toastem (1,3,4,7,10,12)

POLEVKY
Cesnecka 94 K¢

se uzenym masem a syrem, podavana s

domaci houskou (1,3,7,9)

Bramboracka 94 K¢
s hifbky a domaci houskou (1,3,7,12)

HLAVNI CHODY
Pomalu taZzena klizka 256 K¢

na mad'arsky zpusob, podavana s domacim
karlovarskym knedlikem (1,3,7)

Veprfové soté 248 K¢

s hnédymi zampiony a s jasminovou ryzi (1,7)
Italska porchetta 249 K¢

se susenymi rajcaty, bramborovym pyré

a zeleninovym salatem (1,3,7,12)

Moravsky vrabec 239 K¢
servirovany s cervenym zelim a bramborovym
knedlikem (1,3,7,12)

Kufeci prsicko 294 K¢

s bylinkovou fasi, podavané s ¢ockou
beluga a zeleninou (7)

Grilovana vepfova panenka 315 K¢
z ragt z hnédych zampiont, podavané

s cuketovo-bramborovym pyré (1,7)

RESORT

STALA NABIDKA
BBQ vepiova Zebra 340 K¢

v medové marinadé se zeleninovym salatkem,
hof¢ici, nakladanou zeleninou a opec¢enym
chlebem (1,3,7,9,10)

Tortilla 295 K¢

s trthanym sele¢im masem, cheddarem, ledovym
salatem, rajcaty a jogurtovym dipem (1,3,7)

Grilovany hermelin 219 K¢
na zeleninovém salatu s dresinkem a

brusinkami, domaci toastovy chléb (1,3,7,8,12)
Hovézi burger 375 K&

v domaci briosce s Cerstvou zeleninou, salatem

coleslaw, hranolky a tatarkou (1,3,7,9,10)

SmazZeny syr gouda 219 K¢
s hranolky a tatarkou (1,3,7,10)

Kufeci fizek 255 K¢
s hranolky a tatarkou (1,3,7,10)
DEZERTY

Domaci kynuté livance 107 K&

s ragt z lesniho ovoce a $lehanym tvarohem
(1,3,7)

Cokoladovy fondant 127 K&
s boravkovou omackou a §lehanou smetanou

(1,3,7)
Domaci vétrnik 107 K¢
s karamelem a pistaciemi (1,3,7,8)
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VORSPEISEN

Gratinierter Ziegenkise 127 K¢
auf Toast mit Walntssen und Honig (1,3,7,8)

Lachstatar 117 K¢
mit Kapern und Dill, serviert mit knusprigem
Toast (1,3,4,7,10,12)

SUPPEN
Knoblauchsuppe 94 K¢

mit gerduchertem Fleisch und Kise, serviert mit
hausgemachtem Brétchen (1,3,7)

Kartoffelsuppe 94 K¢
mit Pilzen und hausgemachtem Brotchen
(1,3,7,12)

HAUPTSPEISEN
Geschmorte Rinderschulter 256 K¢

auf ungarische Art, serviert mit
hausgemachtem Karlsbader Knédel (1,3,7)

Schweine-Soté 248 K¢
mit braunen Champignons, mit Jasminreis (1,7)
Italsche Porchetta 249 K¢

mit getrockneten Tomaten, Kartoffelpturee
und Gemisesalat (1,3,7,12)

Schweinefleischwiirfel 239 K¢
serviert mit Rotkohl und Kartoffelknodel
(1,3,7,12)

Hihnchenbrust 294 K¢
mit Kriuternfullung, serviert mit Belugalinsen
und Gemtse (1,7)

Gegrilltes Schweinefilet 315 K&
mit braunem Champignon-Ragout, serviert mit
Zucchini-Kartoffelptree (1,7)

STANDIGES ANGEBOT
BBQ-Schweinerippchen 340 K¢

in Honigmarinade mit Gemisesalat, Senf,
Eingelegtem Gemiise und Brot (1,3,7,10)

Tortilla 295 K¢

mit Schweinfleisch, Cheddar, Eisbergsalat
Tomaten und Joghurtdip (1,3,7)
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Gegrillter Camembert 219 K¢

auf gemischtem Salat mit Dressing und
Preiselbeeren, gerostetes Brot (1,3,7,8,12)

Rindfleisch Burger 375 K&

im hausgemachtem Brioche-Brétchen, mit
frischem Gemise, Coleslaw Salat, Pommes
frites und Tartar-Sauce (1,3,7,9,10)

Panierter Gouda 219 K¢

mit Pommes frites und Tartarsauce (1,3,7,10)

Huhnerschnitzel 255 K¢

mit Pommes frites und Tartarsauce (1,3,7,10)

DESSERTS

Hefepfannkuchen 107 K¢
mit Waldfruchtragout und Quark (1,3,7)
Schokoladenfondant 127 K¢
mit Blaubeersauce und Schlagsahne (1,3,7)
Windbeutel 107 K¢

mit Pistaziencreme und Karamell (1,3,7,8)



